Piparkoogimaja
meisterdamine

Piparkoogimaja meisterdamine on
joulude ajal vahva tegevus, mis loob
pithademeeleolu ning toob tuppa
hiid jouluaroome. Lisaks on valminud
piparkoogimaja armas pithadekaunis-
tus, mille valmistasid taitsa ise.

Tere! Minu nimi on Liis. Tegelen toidufotograatiaga ning
mulle meeldib meisterdada ja kokata — eriti tore, kui need
kaks saab omavahel uhendada! Et ka sina saaksid osa meis-
terdamise roommist, siis jagan sinuga nippe, kuidas ehitada

piparkoogimaja!

Piparkoogimaja tegemiseks tuleb esmalt valmis teha
piparkoogitainas voi osta valmis tainas poest. Kui otsustad
piparkoogitaina teha ise, siis retsepti leiad minu blogist

blogiliisu.e e piparkoogid.

tosta tainas toasooja, ot see veidi

pehmeneks ja seda oleks parem téd-
delda. Samal ajal joonesta paberile meeleparasa
suurusega rmaja asad - seina-, katuse- ja korstna-
tukid. Pildil oleva maja matdud on naiteks salli-
sad: katus 15 % 9 cm, maja kdljed 14 % & cm ning
egsming ja tagumine osa 1.5 x 12 cm. Arvesta
joonestamisel seda, et katus peaks jadma seina-
osast umbes 2 crm pikern ning 1 cm laiem. L&ika
maja tikid paberist valja ning tasta abloonid het-
keks korvale,

1 Rulli toasce tainas kipsetuspabenl
_} dhukeseks (umbes 2 mm paksusaks) -
s nii ei pea sabloonidest valja IBigatud Shu-
kesi tikke enarm téstrma ning maja osad sailitavad

ama kuju, mis taina tistmisel w&ivad muutuda.

@ Piparkoogimaja meisterdamise paeval

Léika tainast Zabloonide abil vajalikud

'3 tiikid. Eemalda dleliigne tainas, kuid &ra

. akende ja uste sees olevaid tainatlkke

earmalda. Klpseta piparkoogitainast 200

kraadises ahjus 9 minutit. Jalgi, et maja tikid
ahjus liiga jurmekaks ai muutuks.

Pane tahele!

Olenemata sellest, et pistsid ahju sirgete joantega
piparkoogimaja osad, siis taina sees olev sooda
v&ib neid kergitada ebakorraparaseks. Kui oled
maja osad ahjust valja v&tnud ning need on veel
soojad, siis |&ika akende ja uste sisse jdanud tainas
nidd valja. Vaiksemad kurmerused saad hiljam, loai
tikid on jahtunud ja kévaks muutunud, sirgeks rii-
vida. Sirged seinad on vajalikud selleks, et maja

eri osasid oleks lintsam omavahel koldo | liimida™

tasasele pinnale jahtuma ning valmista

ette glasuur. Kuna piparkoogitikid an
ahjust tulles veidi veal pehmed. siis ebatasasel
pinnal jahtudes wéivad need muuta oma kuju.
samnal ajal, kui maja tikid jahtuvad, tee valmis gla-
suur, millega need armavahel kolklku limida” ning
hiljgrm ka maja kaunistada. Glasuuri valmistamise
retsepti leiad samuti blogilisu kodulehel alevalt
postitusest blegiliisu.ee/piparkoogid. Scbib ka
poest ostetud valmis glasuurid.

T Glasuur tosta pritskotti ning kasuta
D) vaikse avaga tordipritsi. Kui pritslotti ei

ale, siis thsta glasuur sirgete nurkadega
tavalisse puhtasse kilekotti ning 18ika kotil nurk
maha. Léigatud nurk I8ika alati alguses pigem
vaiksermn, suuramaks saad seda alati teha, vaikse-
rmaks enam mitte.

® Tasta valminud piparkoogimaja tikid

) Liimi glasuuri abil kokku maja detailid

('j ning kaunista. K&igepealt limi omavahel

kiokku maja seinad (eesmisele seinale limi

killjged ming kilgede peale viimasena tagurnime

osa). Kui oled seinad dhendanud, piserda glasuuri

maja sisse nurkadessa, see tagab rmaja osade

parama kokkuhoidmise. Lase glasuuril lk&wvaks

tahenada {urmbes Z0+ minutit) ning alles seejarel
liimi seintele peale katus.

Kui maja eri osad on omavahel koklo limitud, siis
jata maja seisma, et glasuur saaks korralikult ara
tahenada. Selleks vaib kuluda mitu tundi. Alles
seajarel kaunista maja endale sobivalt.



